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Gaggia Classic GT
Dualboiler
Die Gaggia Classic GT Dualboiler (EG3500/10) ist Gaggias erster echter
Dualboiler für den Heimbereich. Zwei separate PID-geregelte Kessel —

Messing-Brühkessel (120 ml) und Edelstahl-Dampfkessel (0,9 L) —

ermöglichen gleichzeitigen Espresso- und Dampfbetrieb.

€ 1.849 inkl. MwSt

15.0 bar
PUMPENDRUCK

Dualboiler
BAUART

PID
TEMPERATURREGELUNG

2.0 L
WASSERTANK

Technische Daten

Zustand Neu

Herstellungsland Italien

Maschinentyp Siebträgermaschine

Bauart Dualboiler

Einsatzbereich Haushalt / privat

Design Modern

Kesselmaterial Messing + Edelstahl

Kesselvolumen 0.12 + 0.9 L

Brühgruppen 1

Siebträger 58 mm

Pumpentyp Vibration

Max. Pumpendruck 15.0 bar

PID-Regelung 1

Brühtemperatur steuerbar 1

Vorbrühung Manuell & automatisch

Milchsystem Dampflanze (manuell)

Wassertank 2.0 L

Integriertes Mahlwerk 0

Breite 260.0 mm

Höhe 423.0 mm

Tiefe 416.0 mm

Gewicht 17.7 kg

Leistung 1300.0 W

Gehäusematerial Edelstahl

Farbe / Finish Edelstahl / Inox

Stärken Zu beachten

Unsere Einschätzung
Der Gaggia Classic GT ist eine Überraschung. Gaggia, lange auf Einkreiser-Heimgeräte fokussiert, bringt mit dem GT einen echten Dualboiler zu einem
Preis unter 1.900 Euro — und liefert dabei solide Technik. Zwei PIDs, volumetrische Dosierung, ein großes TFT-Display und ein flexibles

Preinfusionssystem sind für diese Preisklasse respektabel.

Die Aufheizzeit von rund 9 Minuten ist für einen Dualboiler beeindruckend kurz. Der Kaffeemacher-Test attestiert gute Temperaturstabilität und
brauchbare Dampfleistung. Was polarisiert: die Vibrationspumpe (hörbar), die kleinen Kunststoffkomponenten und die vorgefertigten Flow-Profile, die in
der Praxis kaum Mehrwert bieten.

Wer einen echten Dualboiler für unter 2.000 Euro sucht, dem bietet der Classic GT einen ernsthaften Einstiegspunkt. Die Rückkehr der Fertigung nach

Italien und das solide Gesamtpaket machen ihn zur bemerkenswerten Alternative zur Profitec Pro 300 oder ähnlichen Geräten in dieser Klasse.
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Sehr kurze Aufheizzeit für Dualboiler: ca. 9 Minuten

Dual-PID für präzise Brüh- und Dampftemperatur

Flexibles Preinfusionssystem (manuell & automatisch)

Großes 2,4"-TFT-Display mit umfangreichen Einstelloptionen

Produktion in Italien — bewährte Gaggia-Qualität

Vibratorpumpe hörbar (~63 dB)

Kleiner Brühkessel (120 ml Messing)

Kunststoffanteile an Griff und Abtropfschale

Vordefinierte Flow-Profile wenig flexibel

Kein Festwasseranschluss


