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Gilda NeroNotte
Kaffeemaschine
Die Gilda NeroNotte Kaffeemaschine ist eine Espressomaschine.

€ 4.123 inkl. MwSt

Dualboiler
BAUART

PID
TEMPERATURREGELUNG

2.6 L
WASSERTANK

1700.0 W
LEISTUNG

Technische Daten

Maschinentyp Siebträgermaschine

Bauart Dualboiler

PID-Regelung 1

Milchsystem Dampflanze

Wassertank 2.6 L

Breite 280.0 mm

Höhe 370.0 mm

Tiefe 315.0 mm

Leistung 1700.0 W

Stärken Zu beachten

Unsere Einschätzung
Die Gilda NeroNotte ist die mattschwarze Schwester der Chiara — technisch baugleich, optisch kompromissloser. Wer die zurückhaltende Ästhetik eines
pulverbeschichteten Metallgehäuses dem silbrigen Erscheinungsbild vorzieht, bekommt mit der NeroNotte dasselbe außergewöhnliche Dualboiler-
Konzept aus der Kleinmanufaktur im schweizerischen Cham.

Die Kerntugenden der NeroNotte sind identisch mit denen der Chiara: rund zwei Minuten Aufheizzeit dank beschichteter Aluminium-Boiler, eine gut

funktionierende Volumetrik mit präzisen Dosierwerten, und ein frontseitig herausnehmbarer Wassertank. Das blaue Display mit einstellbarer
Brühtemperatur und Shotimer macht die Bedienung auch ohne Barista-Hintergrund zugänglich. Manometer für Bezugsdruck und Kesseldruck erlauben

eine gute Prozesskontrolle.

Auch die Limitierungen sind identisch: Der Dampfboiler muss bei Bedarf erst aktiviert werden, die Einloch-Dampfdüse ist eher für geduldige Anwender
geeignet, und auf Druckprofiling muss man verzichten. Die NeroNotte ist wie alle Gilda-Maschinen ein Nischenprodukt — jährlich entstehen lediglich 60
bis 80 Einheiten, vorrangig für den Schweizer Markt.

Für wen ist sie geeignet? Für Espresso-Enthusiasten, die bewusst ein Handwerksobjekt mit klarer Haltung kaufen möchten — und bei denen das matte

Schwarz mit dem Hochpreissegment auch optisch harmoniert.
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Made in Switzerland: höchste Handwerksqualität

Dualboiler + PID

Betriebsbereit in ca. 2 Min.

Red Dot Design Award 2012

Simultanes Brühen und Dampfen

Sehr hoher Preis

Kein Druckprofiling

Manuelle Dampflanze

Schweizer Nischenprodukt

Wartung über Gilda-Service


