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JURA Giga X3c Gen II
Kaffeevollautomat –
Schwarz/Silber
Die JURA Giga X3c Gen II Kaffeevollautomat – Schwarz/Silber ist ein

Kaffeevollautomat aus Schweiz. Sie bietet Milchsystem (Automatischer

Aufschäumer), Farbig Display und Touch-Screen-Bedienung. Ausstattung:

Bohnenbehälter 1 kg.

€ 5.462 inkl. MwSt

15.0 bar
PUMPENDRUCK

2700.0 W
LEISTUNG

Technische Daten

Herstellungsland Schweiz

Maschinentyp Kaffeevollautomaten

Max. Pumpendruck 15.0 bar

Milchsystem Automatischer Aufschäumer

Integriertes Mahlwerk 1

Breite 320.0 mm

Höhe 565.0 mm

Tiefe 497.0 mm

Gewicht 19.0 kg

Leistung 2700.0 W

Stärken Zu beachten

Unsere Einschätzung
Heute im Fokus: die JURA GIGA X3c Gen II, ein professioneller Vollautomat für Standorte mit bis zu 150 Tassen täglich. Sie kombiniert ein Hochleistungs-
Keramikscheiben-Mahlwerk mit automatischer Nachjustierung (A.G.A.) und dem Puls-Extraktionsprozess.

Ein Festwasseranschluss und der 1-kg-Bohnenbehälter halten den Nachfüllaufwand gering. Der höhenverstellbare Kombiauslauf liefert dank Feinschaum-

Technologie Milchspezialitäten. Bedient wird über ein 4,3-Zoll-Touchscreen-Farbdisplay, das Bezahlsystem Pocket Pilot 2.0 ist integriert.

Die geschirrspülertaugliche Restwasserschale lässt sich mit einer Hand entnehmen, optionale Peripherie wie Tassenwärmer erweitert die Lösung.
Preislich liegt die X3c bei rund 5.462 Euro.
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Profi-Vollautomat für bis zu 150 Tassen pro Tag

Keramikscheiben-Mahlwerk mit automatischer Nachjustierung (A.G.A.)

Festwasseranschluss für minimalen Nachfüllaufwand

Großer Bohnenbehälter mit 1 kg Fassungsvermögen

4,3-Zoll-Touchscreen-Farbdisplay

Sehr hoher Anschaffungspreis von über 5.400 Euro

Klar auf den gewerblichen Einsatz ausgelegt

Hohe Leistungsaufnahme von rund 2.700 W

Automatischer Aufschäumer statt vollem Milchsystem

Großes, hohes Gehäuse mit rund 19 kg


