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Sage The Dual Boiler
Edelstahl
Sage Dualboiler SES920, Edelstahl. Zwei PID-geregelte Edelstahlkessel.

€ 1.250 inkl. MwSt

Dualboiler
BAUART

2.5 L
WASSERTANK

58mm mm
SIEBTRÄGER

2300.0 W
LEISTUNG

Technische Daten

Zustand Neu

Herstellungsland China

Maschinentyp Siebträgermaschine

Bauart Dualboiler

Kesselmaterial Edelstahl

Kesselvolumen 0.45 + 0.95 L

Brühgruppen 1

Siebträger 58mm mm

Wassertank 2.5 L

Breite 370.0 mm

Höhe 360.0 mm

Tiefe 360.0 mm

Gewicht 15.2 kg

Leistung 2300.0 W

Stärken Zu beachten

Unsere Einschätzung
Die Sage The Dual Boiler ist seit Jahren eine der meistgekauften Dualboiler-Maschinen für den Heimbereich — und das aus nachvollziehbaren Gründen.
Für rund 1.250 Euro bietet sie ein technisches Paket, das sonst erst ab dem Doppelten zu finden ist: zwei unabhängige PID-geregelte Kessel,

programmierbare Druckprofile über eine Soft-Infusion-Funktion (9 auf 6 bar) und die Option für einen Festwasseranschluss.

In der Praxis bedeutet das: simultanes Brühen und Dampfen ohne Wartezeit, eine stabile Brühtemperatur, die über das PID-System exakt auf ein Grad
einstellbar ist, und die Möglichkeit, Extraktionsprofile zu experimentieren. Der 58-mm-Siebträger ist vollständig kompatibel mit dem Standardzubehör-

Markt — von Naked-Portafiltern bis Precision-Sieben. Für den Semi-Profi zu Hause ist das ein stimmiges Setup.

Einige Punkte verdienen Nüchternheit: Die neun Minuten Aufheizzeit sind im Dualboiler-Segment mittelprächtig. Die kleinen Kessel (0,45 und 0,95 Liter)
kommen bei intensivem Mehrtassen-Betrieb an ihre Grenzen. Das Gerät ist mit 37 × 36 × 36 cm kein Kompakt-Gerät, und die Bedienung über Dreh-Taster
ohne Display erfordert eine Einarbeitungsphase. Wie alle Sage-Maschinen kommt sie aus China — wer das als Kriterium gewichtet, sollte es

einkalkulieren.

Insgesamt bleibt die Dual Boiler das, was sie schon lange ist: einer der besten Einsteiger in die Dualboiler-Welt, mit echtem technischen Spielraum und
überschaubarem Lernaufwand. Für Heimbaristas, die mehr als einen Shot pro Tag produzieren und Dampf-Performance brauchen, ist sie schwer zu

schlagen.

Sage The Dual Boiler Edelstahl · Technisches Datenblatt omaneo · Espresso-Produktdatenbank · China

Echter Dualboiler: simultanes Brühen und Dampfen ohne Wartezeit

PID-Regelung für beide Kessel: präzise Temperaturkontrolle

Programmierbare Druckprofile (Soft Infusion, 9→6 bar)

Festwasseranschluss möglich: für den täglichen Dauerbetrieb

58-mm-Siebträger: vollständige Kompatibilität mit Profi-Zubehör

Aufheizzeit ca. 9 Minuten — kein Schnellstarter

Maße 370 × 360 × 360 mm: benötigt deutlich Stellfläche

Kessel klein (0,45 L + 0,95 L) für intensiven Mehrtassen-Betrieb

Hergestellt in China

Kein Display: Parameter-Einstellung über Dreh-Taster und Knöpfe


